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Ensayos de calidad y seguridad alimentaria: del muestreo a la evaluacién de la comerciabilidad

AGROLAB GROUP le ayuda a garantizar la calidad de los
frutos secos, desde la toma de muestras hasta la interpre-
tacion de los resultados. Nuestros laboratorios especializa-
dos AGROLAB Ibérica (con sede en Burgos y Tarragona)
aportan amplia experiencia en el analisis rutinario de estos
productos.

Frutos secos y semillas grasas

Los frutos secos y las semillas con alto contenido graso se
consumen a diario en muchos paises. Forman parte de una
dieta equilibrada con grasas y oligoelementos, esenciales
para una buena nutricion.

La conservacién de la fruta mediante deshidratacion tiene
una larga tradicion. Mediante el proceso de secado, las fru-
tas no sélo se hacen mas resistentes a muchos organismos
tipicos de la putrefaccion, sino que también los sabores se
hacen mas concentrados y acusados.

Andlisis de residuos y contaminantes

La posible contaminacion y los residuos indeseables pue-
den tener causas muy diversas. Los pesticidas se utilizan
para controlar plagas, mohos y hongos durante el almace-
namientoy el transporte, asi como para garantizar la segu-
ridad y calidad del producto. Los pesticidas se utilizan du-
rante el periodo vegetativo para proteger a los frutos secos
de plagas, malas hierbas y enfermedades, aumentando el
rendimiento y la calidad y garantizando al mismo tiempo
que la cosecha sea segura para el consumo.

www.AGROLAB.com/es/frutos-secos

Tu Plus:

AGROLAB es su socio analitico competente para
frutos secos:

+ Décadas de experiencia en nuestros centros de
competencia AGROLAB Ibérica SLU.

+ Apoyo en el disefio de planes de pruebas
basados en el riesgo con evaluaciones de
comerciabilidad claras y detalladas.

~+ Participacién activa en organismos
internacionales de expertos y normalizacion
garantizan su ventaja en conocimientos:

+ Miembro del Consejo Internacional de Frutos
Secos (INC)

4+ Laboratorio que trabaja bajo ISO 17025.
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Gama de analisis para frutos secos

Contaminantes y residuos

+ Micotoxinas

- Aflatoxinas

- Ocratoxina A

- Toxinas de la Alternaria

- Toxinas de fusarium

- Patulina

Pesticidas

Fumigantes (oxido de etileno, bromuro de metilo)

++ +

Hidrocarburos de aceites minerales (MOSH y
MOAH)

+ Hidrocarburos aromaticos policiclicos (HAP)

+ Metales pesados, incluido el niquel

-+ Dioxido de azufre

=+ Acido cianhidrico

+ Alérgenos

+ Residuos de disolventes (por ejemplo, BTEX)
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+ PFAS

-+ Radiactividad

Analisis fisico y sensorial

+ Materias extranas

+ Especificaciones comerciales
4+ Examen descriptivo
Parametros de calidad e indices de grasa
+ Humedad

+ Acidos grasos libres

+ Indice de peréxidos

+ Contenido de aceite

+ Controles de etiquetado y valores nutricionales

Microbiologia

+ Microbiologia segun legislacion vigente y
recomwendaciones para el sector, por ejemplo,
recuento de aerobios totales, enterobacterias,
listeria.mohos y levaduras, salmonela, E. coli, B.
cereus,y mas

Este tipo de productos se encuentran bajo una cuidadosa
regulacioén, por lo que requieren una serie de pruebas ana-
liticas para garantizar que los niveles de residuos se man-
tengan dentro de limites seguros para los consumidores.

Debido a las condiciones climaticas especificas de muchos
paises de origen, los frutos secos sufren un mayor riesgo
de contaminacion fungica. No es inusual encontrar niveles
de micotoxinas cercanos a los valores maximos de la UE.
Debido al gran tamanfo de las particulas y a la distribucion
no homogénea de los contaminantes en los frutos secos, es
especialmente importante realizar un muestreo correcto y
representativo. Estaremos encantados de ayudarle en este
sentido.

Propiedades sensoriales y microbioldgicas

Dependiendo de las normas de produccion agricola, los
procesos de secado y las condiciones de almacenamien-
to y transporte, los frutos secos pueden presentar defectos
cualitativos. Ademas, las plagas de insectos y los olores ex-
traflos también pueden reducir la calidad de los frutos se-
cos. Nuestros expertos le apoyan igualmente en el analisis
de material procedente de paises terceros y en la evalua-
cion de las especificaciones comerciales con un profundo
conocimiento de las materias primas.

Contacto:

AGROLAB lIbérica Burgos SLU

Calle Valle de Tobalina, 40.

Burgos, Espafia.

Teléfono: +00 34 947 4811 92

mail: sales.iberica@agrolab-iberica.com

Tarragona, Espafa

Para preguntas y aclaraciones, péngase en contacto directamente con su comercial.
Puede encontrar a la persona de contacto en www.agrolab.com en nuestro buscador de contactos. Esta-

réa encantado de atenderle y le hara una oferta adaptada a sus necesidades.

AGROLAB Ibérica Tarragona SLU
Carretera de Valencia, 205.

Como laboratorio especializado, brindamos un acom-
pafiamiento integral a los productores de frutos secos
ecolégicos mediante analisis de calidad, residuos y cer-
tificaciones necesarias para cumplir con las normativas
nacionales e internacionales. Nuestro apoyo técnico ga-
rantiza que cada lote cumpla con los estandares de pro-
duccién organica, asegurando trazabilidad, seguridad ali-
mentaria y confianza tanto para el productor como para
el consumidor final. El proceso de evaluacion se lleva a
cabo de acuerdo con las especificaciones del cliente o las
normas regulatorias que apliquen. Todas las pruebas se
realizan en laboratorios acreditados utilizando métodos
validados, adaptados a los requisitos de su producto y del

mercado.

Apoyo personal y competente

Su contacto personal y cualificado en el laboratorio le ayu-
dard de forma competente y confidencial con todas las
preguntas relacionadas con sus pedidos y productos. Los
representantes de ventas también estan a su disposicion
para ayudarle con cualquier pregunta relacionada con el

servicio.
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Teléfono: +0034 977 55 11 14

Toda la informacion sin garantia. Este
documento ha sido elaborado por
AGROLAB GROUP con el maximo cuidado.
Sin embargo, no asumimos ninguna
responsabilidad.

www.AGROLAB.com/es/frutos-secos



