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Il gruppo AGROLAB continua a promuovere |o svi-
luppo dei suoi laboratori alimentari. AGROLAB Ali-
mentalia & fra i primilaboratori in Italia ad aver intro-
dotto e accreditato la determinazione delle diossine
e PCB con la tecnica del Triplo Quadrupolo in varie
matrici.

Cosa sono le diossine, i furani e i PCB e cosa li
rende pericolosi?

Le diossine (PCDD), i furani (PCDF) e i PCB sono tra
i dodici inquinanti organici persistenti riconosciuti a
livello internazionale, noti anche come POP. Essen-
do difficili da scomporre in natura, si accumulano e
inquinano lI'ambiente a lungo termine. | residui ent-
rano anche nella catena alimentare. Si accumulano
principalmente nel tessuto adiposo, motivo per cui
si trovano piu spesso negli alimenti di origine anima-
le che nei prodotti vegetali. Le diossine sono sospet-
tate di essere cancerogene, motivo per cui nell'UE si
applicano limiti severi all'industria alimentare.

Come si formano le diossine, i furani e i PCB?

Le diossine, i furani e i PCB hanno proprieta e ca-
ratteristiche chimiche simili. Si formano durante
i processi di combustione in presenza di composti
alogenati. Cid pud avvenire in caso di eventi natur-
ali, come incendi boschivi o eruzioni vulcaniche, o in
caso di emissioni antropiche, come l'incenerimento
dei rifiuti o i processi chimici.

| PCB (bifenili policlorurati) sono sostanze chi-
miche sintetiche

| PCB, invece, sono sostanze chimiche prodotte
sinteticamente che sono state utilizzate, tra l'altro,
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Notizie Dal Settore Alimentare

Nuovo servizio per i clienti del settore alimen-
tare. Informazioni su temi di attualita. Una
volta al mese, vi informeremo sugli argomen-
ti di interesse del mercato.

Registrazione

come materiale isolante nelle apparecchiature elet-
triche, fino a quando non sono state vietate nel 1985
a causa della loro tossicita e del loro effetto bioac-
cumulativo. Tuttavia, continuano a entrare nell'am-
biente attraverso perdite da vecchi apparecchi

elettrici, vernici, sigillanti o nell'atmosfera durante
I'incenerimento dei rifiuti, entrando cosi nelle cate-
ne alimentari globali.
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AGROLAB Alimentalia € accreditata da

Valori limite per la protezione della salute
umana

| divieti di utilizzo a livello mondiale e i valori li-
mite rigorosi servono a proteggere la salute dei
consumatori. Gliattualilimiti per alcunialimentisono
contenuti nel Regolamento europeo sui contami-
nanti (Regolamento (CE) 2023/915). Le diossine e i
PCB si trovano in tracce in molti alimenti e mangimi,
il che rende la loro determinazione analitica molto
impegnativa. | limiti di quantificazione da raggiun-
gere sono nell'intervallo ppt e ppb.

Per calcolare la loro tossicita, si utilizza I'equivalente
tossico (TEQ): la moltiplicazione di ciascun congene-
re per un fattore tossico equivalente (TEF). Fattore
tossico equivalente (TEF) definito dall'lOMS.

La diossina TCDD ¢ l'unica classificata come cance-
rogena per l'uomo, le altre sono probabili cancero-
gene.

| metodi di campionamento e di analisi per control-
lare il contenuto di questi composti in alcuni alimen-
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A mpia dotazione strumentale e capacita
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All'interno del gruppo AGROLAB, oltre ad
AGROLAB Alimentalia ad Altavilla, i nostri labo-
ratori AGROLAB LUFA a Kiel, AGROLAB Ibérica
a Burgos e AGROLAB Dr. Verwey a Baren-
drecht offrono analisi della diossina in alimenti
e mangimi. La rigorosa separazione dei flussi di
campioni garantisce il massimo livello di sicu-
rezza. La distribuzione delle analisi delle dios-
sine in diversi laboratori europei significa non
solo un'elevata capacita di analisi, ad esempio
in caso di crisi internazionale, ma anche tempi
di elaborazione brevi e altri vantaggi.

ACCREDIA secondo la norma UNE EN-
ISO 17025 per l'analisi di diossine, furani
(PCDD/PCDF) e PCB diossina-simili e
non diossina-simili in diverse matrici.

Con questo riconoscimento, AGROLAB
espande ancora una volta il proprio por-
tafoglio direttamente in italia e continua
lo sviluppo delle proprie analisi. AGROLAB
risponde cosi alle esigenze del mercato
italiano e sara in grado di offrire ai propri
clienti analisi ancora piu rapide in futuro.

ti e mangimi sono disciplinati dai regolamenti (UE)
2017/644 e (UE) 2017/771. A causa della complessita
della tecnologia e delle basse concentrazioni dei
congeneri da determinare, i metodi analitici per il
controllo di diossine e PCB sono molto impegnativi
e, oltre ad apparecchiature analitiche molto costose,
richiedono soprattutto analisti di laboratorio alta-
mente qualificati.

AGROLAB Alimentalia

AGROLAB Alimentalia € il laboratorio italiano del
settore food&feed del Gruppo AGROLAB, nato dal-
la divisione nel Gennaio 2023 delle due attivita di
AGROLAB lItalia, analisi in campo Food e Feed ed
analisi in campo ambientale.

il primo gennaio 2023 segna la linea di partenza del-
la nuova societa AGROLAB Alimentalia, realta spe-
cializzata nelle analisi del settore food&feed esisten-
te e operativa gia dal 1990 ma che acquisisce ora una
propria autonomia.

Un team in crescita, con sede ad Altavilla Vicentina,
ed un unico obiettivo: fornire i propri servizi con tec-
nologia d’avanguardia, mantenendo sempre elevata
la qualita dell‘analisi.

Microbiologia, Biologia molecolare, Bromatologia e
Residui rappresentano il cuore pulsante di Alimen-
talia connessa costantemente con l'esterno attraver-
so i nostri addetti CRM, Sales e servizio Pick Up.

Tutte le informazioni non sono garantite. Questo documento é stato preparato da
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